
Французы считают кулинарию творчеством, а искусных 
поваров – поэтами в своем деле. 

Искусство кулинарии – одно из самых древних. Настоящий 
повар – это талант, которым наделен не каждый человек. По 

сути, повар должен обладать особым кулинарным вкусом, 
подвижностью рук, ведь в течение дня он постоянно что-то 

чистит, режет, смешивает. 

Казалось бы, профессия повар знакома всем. Сварить две-три 
тарелки супа, поджарить немного картофеля несложно. Но 
сделать так, чтобы вкусными оказались 100 порций супа, 

сваренного в огромной кастрюле, приготовить по-настоящему 
вкусный обед для нескольких сотен людей – это уже искусство, 

которому следует долго и упорно учиться. 

А сейчас проверим, что вы знаете из поварского дела! 

 
 

Вопросы для викторины 
 

 Повар на корабле?  
 Вкусная передача?  
 Дерево-медонос?  
 Мини бублик?  
 Зеркальная рыба?  
 Что подают в конце обеда?  
 Суп из капусты? 
  “Одежда” варёной картошки?  
 Специально обработанное зерно, готовое для приготовления каш, 

супов, плова 
 Бахчевое растение?  
 Стеклянный сосуд на высокой ножке для минеральной воды и 

других напитков?  
 Высокий цилиндрический хлебец, обычно пасхальный?  
 Сахар в кусках?  
 Дневная трапеза?  
 Посуда из керамики?  
 Южный сочный сладкий плод с косточкой, мохнатый на ощупь?  
 Чистый вес продукта?  



 Искусство приготовления пищи?  
 Назовите овощ, который выращивают на Руси с давних пор, 

название происходит от латинского “голова”? 
 Большое кондитерское изделие?  
 Перечень блюд в кафе?  
 Засахаренная фруктовая долька?  
 Частичка жидкости?  
 Продукт из кобыльего молока?  
 Общее название свеклы, моркови, репы?  
 Традиционный русский напиток?  
 Самый ранний овощ, корнеплод?  
 За разглашение секрета, какого лакомства кондитеру короля Карла 

Австрийского грозила смертная казнь? 
 Назовите плод- семи злаков?  
 Русская народная сказка об удачливом овощеводе?  
 Едкий, но очень полезный овощ?  
 Древняя пирушка, а в наши дни научная конференция? 
 Полуфабрикат для хлебных и мучных кондитерских изделий?  
 Листовой овощ или холодное блюдо?  
 Что за продукт, о котором говорят “в воде родился, а воды 

боится”?  
 Сладкий картофель?  
 Русское национальное блюдо, которое в словаре определяется как 

“маленькие пирожки” с мясом или другой начинкой, сваренные в 
кипящей воде?  

 Какое растение добавляют в кофе?  
 Какой овощ привезён был в Европу из Перу?  
 Красный жгучий овощ? 
 Как называется набор столовой или чайной посуды?  
 Приготовление, какого изделия никогда не удаётся с первой 

попытки?  
 Запёкшаяся поверхность буханки хлеба?  
 Маленькая колбаска, употребляемая в варёном виде?  
 Жаровня для шашлыка? 
 Микроэлемент, который добавляют в поваренную соль?  
 Студень в торте?  
 Напиток из варёных фруктов?  
 Торт императора?  

 


